Menu a4 3 plats / 3-Gang-Menii / 3 course menu 40 € Prixde plats

, . . Einzelpreise
avec Cuisse de canard / mit Entenkeule / with Duck leg 44 €

Single prices

Salade de mache au lard, crodtons et grenade
Feldsalat mit Speck, Croutons und Granatapfel 9,50 €
Lamb's lettuce salad with bacon, croutons and pomegranate
ou / oder / or
Creme de marvons aux crodtons
Maronencremesuppe mit Croutons 1,50 €

Chestnut cream soup with croutons

KKK KKKKKKKKKKKX
(kP21 ,50€
26,50 €

Filet de sandre 4 la sauce aux pignons de pin, [Equmes et riz
Zanderfilet mit Pinienkernsauce, Gemiise und Reis
Pike perch fillet with pine nut sauce, vegetables and rice
ou / oder / or
Cuisse de canard ,,confit” a la sauce des marvons
avec chou rouge et quencelles de pomme de terve
Entenkeule ,,confit mit Maronensauce, 25,50 €
Rotkohl und Kartoffelklofen
Duck leg ,,confit with chestnut sauce,
red cabbage and potato dumplings

KX KKKKKKKKKKKX

Crepe suzette aux filets d'orange avec glace au chocolat

Crepe suzette mit Orangenfilets und Schokoladeneis 9,50 €

Crepe suzette with orange fillets and chocolate ice cream

(KP) Kleine Portion=Men£iportion‘,vet/'te /aon‘/'om[swm(( portion

Tous les prix TTC

Alle Preise inkl.
Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen und Getranken, die Allergien oder Gesetzl. MwSt.

Unvertraglichkeiten auslosen konnen, finden Sie in einer getrennten Liste. Fragen Sie das All prices
Personal nach der gekennzeichneten Karte. Es berat Sie auch bei Ihrer Speisenauswahl. incl.VAT



Menu a 4 plats / 4-Gang-Menii / 4 course menu 61 € Prix de plats

avec coguilles / mit Jacobsmuscheln / with scallops +2 € :{,’Zg’; ':,'CS:S
avec longe de cerf /mit Hirschricken /with deer loin +5 €
Ecrevisses marinées aux noix sur salade de saison (KP)12,50 €
Flusskrebse mit Walniissen mariniert an Salat der Saison 16,00 €
Crayfish marinated with walnuts on season's salad
ou / oder / or
Chevre chaud pané au sésame sur mdche (KPY12,50 €
Warmer Ziegenkdse mit Sesam paniert an Feldsalat 16,00 €
Warm goat cheese breaded with sesame on lamb's lettuce salad
S
Fettuccine a la truffe et parmesan (KP)15,50 €
Fettuccine mit Triiffelsauce und Parmesan 22,50 €
Fettuccine with truffles sauce and parmesan
ou / oder / or
Coquilles Saint Jacques grillées au bisque sur purée de pors (KP)17,50 €
Gegrillte Jacobsmuscheln mit Hummerbisque auf Erbsenpiiree 24,50 €
Grilled scallops with lobster sauce on pea mash
S—
Sorbet
——
Filet de silure 4 la sauce au pain d'epices, [équmes et riz (KP)23,50 €
Welsfilet mit Lebkuchensauce, Gemiise & Reis 28,50 €
Catfish fillet with sweet bread sauce, vegetables & rice
ou / oder / or
Longe de cerf au chocolat et poivre, légumes et gratin (KP)29,00 €

Hirschriicken mit Schokoladen-Pfeffersauce, Gemiise und Kartoffelgratin 36,00 €
Deer loin with chocolat pepper sauce, vegetables and potato gratin
RRRKRKKRK
Panna cotta au spéculoos avec sauce de baies rouges
Spekulatius-PannaCotta mit Beerensauce q,50 €
Speculoo panna cotta with berry sauce
ou / oder / or

Assrette de fromage / Kaseteller / Cheese plate 12,50 €



Hors d'ceuvrves / Vorspeisen / Starters

Huitres avec citvon et vinaigre  /  Oysters with lemon & vinegar 3,90 €/St.
Austern mit Zitrone und Schalottenessig

Soupe a [oignon gratinée  /  Gratinated onion soup

Gratinierte Zwiebelsuppe 9,50 €

Soupe de poisson garnie, crodtons, roullle et fromage rapé
Fish soup with crottons, rouille and grated cheese (KPY1O,50 €
Fischsuppe mit Einlage, Croiitons, Rouille und geriebenem Kdse 13,50 €

Escargots d la Bourguignonne / Snails in herb butter (%= Dz) 12,00 €
Schnecken in Krduterbutter (1 Dz) 21,50 €

Salade normande au pomme, noix, fromage et salade de saison
Normandy salad with apple, walnuts, cheese and season's salad (kP)10,50 €
Normannischer Salat mit Apfel, Walniissen, Kdse und Salat der Saison 12,50 €

Tervine de canard sur mache
Terrine of duck on lamb's lettuce salad (KkP)12,50 €
Entenpastete an Feldsalat 16,00 €

Quiche du jour sur salade de saison
Quiche of the day on season's salad
Quiche des Tages an Salat der Saison 16,00 €

Alle Preise inkl.
Gesetzl. MwSt.
Tous les prix TTC
Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen und Getranken, die Allergien oder All prices
Unvertraglichkeiten ausldsen kénnen, finden Sie in einer getrennten Liste. Fragen Sie das incl.VAT
Personal nach der gekennzeichneten Karte. Es berat Sie auch bei lhrer Speisenauswahl.

(KP) Kleine Portion | petite portion | small portion



Plats principaux / Hauptgerichte / Main dishes

Coq au vin rouge
in Rotweinsauce geschmortes Hihnchen

Chicken stewed in red wine

Longe de veau aux morilles

Veal loin with morel sauce (KP)
Kalbsriicken mit Morchelsauce
Filet de baeuf au poivve vert

Fillet of beef with green pepper sauce ca. 1509

Rinderfilet mit Griiner Pfeffersauce ca. 2009

avec légumes & gratin/mit Gemise & Kartoffelgratin/with vegetablesé& potato gratin

Desserts

Profiteroles au chocolat
(KP)

Mousse au chocolat
(KP)

Créme briilée
3 Sorbets

Dessert Coq au Vin
(Mousse au chocolat, Profiterole, Sorbets & Creme briilée)

Kdseteller / Assiette de fromage / Cheese plate

»La Cloche a Fromage Fromagerie Tourrette, Strasbourg
3 Sorten / sortes / sorts
5 Sorten / sortes / sorts

21,50 €

21,50 €
27,00 €

28,00 €
35,00 €

9,50 €
7,00 €
9,50 €
7,00 €

9,50 €

8,50 €

19,00 €

12,50 €
19,00 €



